linea mini

Preparada para servir
durante afos

Configuraciones Disponibles: EE Nimero de Grupos Disponibles: 1

La Marzocco ha redisefiado La Linea Mini para inspirar tanto al barista
experimentado como al explorador curioso y convertir cada momento
implicado en la extraccion de un espresso en una experiencia. Presenta
una estética renovada con la curva Della Pietra y accesorios suaves al
tacto e incorpora funciones de flujo de trabajo avanzadas como la
preparacion por peso, un nuevo sistema de pre infusion y un facil ajuste
de la presion de la bomba. La nueva Linea Mini combina tradicién e
innovacién. Es una herramienta para aquellos que suefian con elaborar
el espresso perfecto, y una compafiera de aventuras tanto en casa cémo
fuera de ella. La Linea Mini sobresale tanto por su estética cémo por su
eficacia en el rendiemineto. Preparada para servir en cualquier lugar
durante afios.

Doble caldera y control PID Paddle Semiautomatico
Ajuste facil de la presién Lanza de Vapor Frio al Tacto
Temporizador de Extraccion Integracion con la Aplicacion La
Incorporado Marzocco Home
Modo de Enjuague para una Modo Hibrido para Maguinas con
Limpieza Eficiente Conexion de Agua
Auto Back Flush y Modo de Tapa de Grupo Adoptada
Espera de Maquinas de Espresso
Comerciales
Luces Barista
Sistema de Pre-infusion Periodo de Espera Extendido
Especificaciones 1 grupo
Altura (cm/in) 38,0/ 15,0
Amplitud (cm/in) 36,0/14,2
Profundidad (cm/in) 54,0/21,3
Peso (kg/Ibs) 30,0/66,2
Voltaje 220-240V Monofasica

115V Monofasica

Vataje (max) 1770 (220V) - 2100 (240V)
1800(120V)

Capacidad de la Caldera de Café 2,51

Capacidad de la Caldera de Vapor 3|
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